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Burgundiai szakmai gyakorlat

A Sods Istvin Bordszati Technikum tiz diakja Francia-
orszaghan, haromhetes burgundiai szakmai gyakorlaton vett
részt. A budafoki tanuldk hét, f6leg csalddi pincészetnél kos-
tolhattak bele a szdldmiivelés és a bordszati munkalk rejtel-
meibe. A gyakorlat keretein beliil a didkok iizemtdl fiiggden
venyigét égettek, kitouztek, metszettek, tAmrendszert javitot-
tak vagy t6kepotldst készitettek eld, pincei és palackozdsi
munkélatokat végeztek.

Az Erasmus+ program keretében a Kézép-magyarorszagi
ASzC So6s Istvan Boraszati Technikum és Szakképzé Iskola,
az IriVeris Alapitvany és a beaune-i CFPPA egyittmikodése-
vel valdsult meg a szakmai program. A budafoki iskola évek
ota lehetGséget teremt arra, hogy a tanulék egy csoportja
burgundiai gyakorlaton vegyen részt. Az eddigiektdl eltérden,
amikor Gsszel a sziiret idején utaztak a didkok, most tavasszal
keriilt sor a kiutazasra. A munka
idényjellegti feladatokbodl 4llt,
ami inkdbb szélészeti szakmai
programot jelentett.

A Boraszati Fiizetek szer-
kesztésége Torok Zita kisérd
oktaté és ot didk tapasztalatait
kérdezte a kiilonleges utrol.
Rézsa Sandor és Kikény Levente
11. a osztdlyos tanuldk szd-
1ész-horasz csaladi hattér nélkal
érkeztek a kozépiskolaba, egy
pélyaorientacios napon talalkoz-
tak a képzéssel, ahogy mesélték,
a tanulményaik alatt megszeret-
ték ezt a szakmit. Schvebler
Maté, aki technikusképzésben
vesz részt, a termeészet szeretete

és a nagysziiléi, Baranya megyei A csapat és az InVeris Alapitviny képviselGje a beaune-i intézmény tanpincéjében

boraszat okan vilasztotta ezt a
szakmat. Varga Luca 12. osztalyos élelmiszeripari tanulo
iskolavalasztasiban az agrarképzési teriilet volt a démt6. A
budafoki borfesztivilon talilkozott az iskolaval és ott dontdtte
el, hogy a Sods Istvin iskoldba fog jelentkezni. Stefanits
Soma, szintén 12. osztdlyos élelmiszeripari tanuld egy palya-
orientdcids napon déntitte el, hogy nem irodai munkat sze-
retne végezni, hanem kint a levegén, a természetben dolgoz-
na, igy esett a vélasztasa a budafoki iskoldra. Osszességében
elmondhatd, hogy a tanuldk iskolarendszeren kiviil nagy-
részt elészor taldlkoztak miikéds bordszattal.

A hdromhetes szakmai gyakorlat részeként a tanuldk hét
csalddi pincészetnél végeztek munkdt és ezaltal megismer-
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kedhettek a régié bordszati sajatossagaival. Elmondasuk
szerint az idéjards nem volt kegyes hozzajuk, sokat esett az
eso, ennek ellenére a hdzigazdak igyekeztek mindenhol vala-
di gzakmai programokkal bemutatni a szezondlis munkakat.
A szél6iiltetvények mellett a pincék és az azokban folyo tech-
noldgiai munka ismertetése is hatalmas élmény voll.
Latvanyos megoldds a minimalis emberi munkat igényld
gépi palackozis, cimkézés hasznélata. A tanulok szaméra
meghatirozé volt latni azt az elhivatottsigot, a befektetell
munkat, a munkamoralt, amivel Franciaorszag burgundi
régidjaban a gazdik dolgoznak. Teljes beleadassal vegeznek
minden munkafolyamatot, idGjarastol fiiggetlenil, a diakok
ezenkivill kihangsilyoztak a francia emberek mentalitasat is,
azt a kedvességet és pozitiv hozzaallast, amit nemesak felé-
jiik, hanem egymds irant is tantisitanak. Egybehangzo véle-

mény szerint az emberek gondolkodasa, moralja elképeszto-
en kiilonbozé az itthon, féleg a fdvarosban tapasztalthoz
képest, ez segitette a didkok interkulturdlis készségeinek fej-
lodéset is.

Biiszkeséget éreztek a tanulck példaul akkor, amikor a
pincék mestekintésekor magyar kadarok hordoit latték, mert
mint elmondtik, ebben a régiéhan a hagyomanyt, a tradiciot
és az innovativ megolddsokat 6tvozik. Az érlelés csakis fahor-
déban térténhet, de a préshézban és a palackozds teriiletén a
legmodernebb megoldasokat hasznaljdk. Meglepéen konnye-
dén épitik be a tradiciondlis elemek kozé a legmodernebb,
akar digitalis megolddsok haszndlatét.
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A tanuldk szdmdra személyes elismerés volt, hogy a rajuk
hizott feladatok, munkafolyamatok esetén fel tudtak venni a
ritmust a helyiek munkatempéjaval. A pincészet tulajdonosai
kiirbevezették a didkokat, részletesen ismertetve a folyamato-
kat, technoldgidkat. Ezt kavetden volt olyan hely, ahol alka-
lom nyilt arra, hegy 13 tételt megkdstolhassanak a sajat
borokbdl, kizvetlenil a horddkbél. Ezek kézoll nem egy
Premier Cru és Grand Cru tétel is helyet kapott, amely igy
elképesztd élmény és hatalmas tapasztalat volt a tanuldk szd-
mara. A gyakorlatra fogado bordszatok kizott volt olyan, ahol
mér a hetedik generdcié Gta foglalkoznak szélészettel és bor-
készitéssel, itt a didknak lehetdsége volt példaul a Guyot met-
szési mod megtanulasara.

Kokény Levente venyigeégetés kdzben

A szakmai gyakorlatot kissé nehezitette az esds id6jaras,
illetve az a kisebb telepiiléseken gyakori probléma, hogy csak
francia nyelven lehet kommunikalni, de ezek semnmivel nem
cstkkentették a tanulmanynit értékét. Van olyan diak, aki sze-
rint ez a szakmai gyakorlat jo volt arra, hogy a szallasként
szolgald kisvaros teljesen megeafolja minden korabbi eldité-
letét, és rdvildgitott arra, hogy mindent meg
kell tapasztalni, mieldtt vélemeényt alkotnank.
Tébben gondoljak tigy, hogy az iskoldban tanult
ismeretek ennek az titnak kiszinhetden fissze-
dlltak és teljes rendszerében keriltek megér-
tésre.

A tapasztalatok szerint a borkdstolds és az
ehhez kapesolddo vendéglitds a magyarorsza-
gihoz hasonldan térténik Franciaorszaghan is.
A burgundiai boroknak négy kategoridja van.
Ezek kijziil a bazist és a kivetkezd ket katego-
ridt is megkdstolhattik a tanulék. Ezenfeliil
szinte minden este lehetdség nyilt az aznapi
gyakorlati tevékenység meghbeszélésére és a
kornyékrdl szarmazd, kereskedelemben kap-
hatd borok elemzésére. Egybehangzd véle-
mény szerint kivald tételeket sikeriilt ezaltal
megismerni. A tanuldk szerint a hazai és a

burgundiai borok o6sszehasonlithatatlanok, Schvebler Maté
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Marsi Mdrton és Rézsa Sandor francia kollégandjiikkel

nem is szabad parhuzamot vonni. Mind izben, mind szinben
nagyon-nagyon killénbézéek, a fiatalok szerint maseért szé-
pek és masért jok.

A szakmai ismeretek mellett az Erasmus+ program lehe-
tdséget adott arra, hogy a kulturilis és gasztronémiai kiilénb-
ségeket is megismerjék a tanuldk. A tradicionalis Burgundiara
jellemz6 ételek mellett a fliszeres csigdt vagy éppen a rantott
békacombot is megkdstolhattak. A gyakorlat teljes ideje alatt
kint levo Torok Zita tanarnd nemesak a francia kommunika-
cidt segitette, de tartalmas programokat is szervezett a hétve-
gékre. Tey jutottak el a didkok Dijonha vagy a vilag legdragdhb
borat ado iiltetvénybe, Romanée Contiba, illetve megesodal-
hattdk Beaune nevezetességeit is. A hazait napjan Parizsban
tobh didknak .bakancslistis” dlma valt valora az Eiffel-torony
labanal.

A szakmai gyakorlaton részt vett tanuldk az ismereteik
bévitése céljabol a tovahbtanulason gondolkodnak, azt kive-
téen pedig hazai bordszatokban képzelik el a jovdjiiket. S6t,
tiébben arrdl Almodnak, hogy a taveli jovében sajat borasza-
tuk legyen. Van, aki Etyeken szeretne elhelyezkedni és a
pezsgégyartasban dolgozni, vagy a Balaton déli partjan dol-
gozd boraszként képzeli el a jovajet.
Kilféldi munkdban, vagy teljes
kikoltozéshen 6k nem gondolkod-
nak. Az ezzel kapcsolatos kérdésre
azonhan azt is elmondtak, hogy osz-
talytdrsaik kozel fele tervezi, hogy a
hazai nehézségek miatt kiilfldre
megy dolgozni. Ami azonban latha-
to, hogy a Kozép-magyarorszagi
ASzC Sods Tstvan Bordszati Tech-
nikum és Szakképz6 Iskola tanuloi
kiziil azok, akik a burgundiai szak-
mai gyakorlat részesei lehettek,
nagyon jé baratokka valtak, driasi
szakmal és kulturdlis élménnyel
gazdagodtak és 6k nagy valdszinii-
ségdel hazdnk jovébeni bordsz nem-
zedékét fogjak erdsiteni.

Torok Gergely
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